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Soup

Typisch BLÜ

Kaiser Franz 
Rollen 

Knusprig | Wildkräuter 
Limette Nuoc Mam Sauce

17,00

Beef Tata! 
Blü Spice | Red Pepper Mousse 

Crispy Parmesan 
Schwarzbrottoast

as Starter 17,00  
as Main 24,00

Rote Rüben  
Tartar 

Avocado | Senfrahm | Kräutersalat
15,50

Spicy Roasted  
Mushrooms 

Creamy Polenta
15,50

Fajitas 
zum selber füllen 
Salat | Avocado | Tomate 

Sour Cream | Salsa | Koriander 
Spicy Chicken  

21,00

BLÜckliche Shrimp 
Black Tiger | Olivenöl aus Mani  

Sehr heiß | Knoblauch | Chili 
Sweet Spices | Weißbrot 

21,00

Feine Rindsuppe 
wahlweise Frittaten 

Grießnockerl 
 Leberknödel

6,50
als Main 

mit allen drei Einlagen 11,00

Tom Kha Gai 
Chicken | Kokos | Galgant  

Pak Choi
9,90

als Main groß 
mit Reis 17,00

Kürbissuppe
Kokos | Kurkuma

6,50

Salad &  
Pasta

Falafel 
Mixed Green | Humus 
Granatapfel | Tahina 

13,00

Crispy Sesam  
Chicken

Mixed Salad | Mango
17,00

Rindfleischsalat
Feines Roastbeef | Zwiebel 

Käferbohnen | Kernöl
17,00

Linguine 
Tomate (      möglich)

14,00
Bolognese

15,00

Steinpilz 
Ravioli 

Ribisel | Blü Salat
17,00

Mac & Cheese 
Cremig | Überbacken

15,00

BLÜ Restaurant 12.00—22.00 | Last Call Kitchen 21.30 | Bitte beachten Sie unsere Tagesspezialitäten 
Preise in Euro inkl. aller Steuern und Abgaben | Unsere MitarbeiterInnen informieren Sie gerne über Allergene

Go VEGAN. Alle Speisen, die mit 
diesem Siegel gekennzeichnet sind, 

servieren wir vegan.

Als Beilage 
 

wahlweise 
Mixed Green 6,00 

Rucola | Grana | Tomate 
8,00 Sashimi & Maki

Bio Ingwer | Avocado | Wasabi 
Umami Soja | Chili

als Starter  18,00 
Maxi 26,00

Sharing 
... ist die BLÜste Art zu essen! 

 
Unsere Köche überraschen mit einer Variation 

aus „Typisch Blü“ 
ab 2 Personen

17,00 pro Person

Freitag | Samstag | Special
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Main

Wiener Schnitzel
Kalb | Kartofferl 

Preiselbeeren | Zitrone
28,00

als Cordon Blü 
sonst wie oben 

30,00 

SalzBurger 
Beef  | Bun | Cole Slaw | Bacon  

Homemade Zwiebelmarmelade 
Tomate | Zwiebel | Salat 
 BLÜ Fries on the side

23,00

Same Same  
Vegan Burger 

22,00

Hot Bowl 
Reis | Roasted Kohlsprossen 

Karotten | Cashew | Super Berries 
Sweet Mango Chili Sauce 

17,00 
mit Crispy Sesame Chicken

21,00

Red Thai Curry 
Gemüse | Cashew | Reis  

17,00 
mit Chicken 

21,00 
mit Beef 

23,00

Coconut Chicken
In Kokosnuss 24 Stunden  

mariniertes Huhn | Blü Spices 
Limette | Koriander 
Wokgemüse | Reis

21,00
 

Rehfilet 
Safterl | Schupfnudeln 

Mit Maple Sirup  
gegrilltes Rotkraut 

34,00

Das Brat‘l 
Schwein | Kruspel | Biersafterl 
Dampfknödel | Apfelkrautsalat 

24,00

Tuna Tataki 
Reis | Ginger | Papaya | Wakame 
Jungspinat | Gurke | Maracuja

28,00

Salmon 
Soy Sauce | Zitrone 

Karamellisierte Kohlsprossen 
Reis

26,00

Nur am Abend: 
Prime Rib 

Im Ganzen 7 Stunden im Rohr 
Rauchig | Gebraten 

Grilltomate | Trüffel Fries 
Curry Aioli 

34,00

Sweets
Flüssiger  

Schokoladekuchen 
Beerensauce | Tahiti Vanilla

12,00

Cheese Cake  
Fruits 
6,50

Schoko Tarte
No gluten | Mango 

6,50

Schoko-Nuss Brownie 
6,50

Obst Crumble 
Tahiti Vanilla 

6,50

Apfelstrudel 
Schlagobers 

6,50

Go VEGAN. Alle Speisen, die mit 
diesem Siegel gekennzeichnet sind, 

servieren wir vegan.
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BLÜ Fries
BLÜ Fries 

oder  
Sweet Potato Fries 

jeweils mit: 
Homemade Aioli | Avocado  

Mango Chili | Ketchup
9,00

Am Besten zum Teilen: 
Trüffel Fries 

mit Käse kurz gebacken 
Trüffel Aioli

10,00


